
            

 

 



大 量
たいりょう

の揚
あ

げ物
もの

をいっきに揚
あ

げられる大
おお

きな揚物機
あ げ も の き

があります。ちゃん

と火
ひ

が通
とお

っているかどうか中 心
ちゅうしん

の温度
お ん ど

を測
はか

ってから配缶
はいかん

しています。 

コンテナは 勢
いきお

いよく水
みず

がでる

機械
き か い

で１つ１つ洗
あら

っています。 

大
おお

きなお釜
かま

が５つ並
なら

んでいます。この５つのお釜
かま

で小 中 学 校
しょうちゅうがっこう

５校
こう

分
ぶん

のカレーなどの煮物
に も の

や汁物
しるもの

、炒
いた

め物
もの

を作
つく

っています。 

野菜
や さ い

や果物
くだもの

は下処理室
したしょりしつ

で３度
ど

洗
あら

いし、大
おお

まかに切
き

ります。 和
あ

え物
もの

調理室
ちょうりしつ

では、加熱
か ね つ

し

た 野菜
や さ い

を 真空冷却機
しんくうれいきゃくき

で

急 速
きゅうそく

に冷やし調理します。 

全部
ぜ ん ぶ

で３台
だい

あるスチームコンベクションオーブ

ンは焼物
やきもの

や蒸
む

し物
もの

ができます。魚
さかな

の大
おお

きさにも

よりますが、１台
だい

、１回
かい

で焼 魚
やきざかな

を最大
さいだい

約
やく

400個
こ

焼
や

けます。 

ここには、スライサーな

ど 野菜
や さ い

を 細
こま

か く 切
き

る

機械
き か い

が３種類
しゅるい

あります。 

仕分室
し わ け し つ

はしょうゆや塩
しお

、 

みそなど、味付
あ じ つ

けには 

かかせない調 味 料
ちょうみりょう

を量
はか

 

りだしする部屋
へ や

です。 

 

きゅうしょくぎょうむ なが 

調理
ちょうり

くずや食
た

べ残
のこ

しは、生
なま

ごみ

処理機
し ょ り き

で有機肥料
ゆうきひりょう

の原料にして

います。 

 

★オール電化
で ん か

・ドライシステム

対応
たいおう

で、約
やく

2,500 食
しょく

を作
つく

るこ

とができる施設
し せ つ

です。 

★床
ゆか

の色
いろ

、靴
くつ

の色
いろ

で汚染区域
お せ ん く い き

と

非汚染区域
ひ お せ ん く い き

を区別
く べ つ

しています。 

  や  は汚染区域
お せ ん く い き

で、泥
どろ

な

どがついたものを 扱
あつか

います。 

  は非汚染区域
ひ お せ ん く い き

で、きれいに

保
たも

たなければいけない区域
く い き

で

す。 

★スチームコンベクションオ

ーブンの導 入
どうにゅう

により、焼物
やきもの

がで

きるようになりました。 

給 食給 食給 食給 食
きゅうしょく

センターセンターセンターセンターのののの特 徴特 徴特 徴特 徴
とくちょう

    

⑨⑨⑨⑨

⑩⑩⑩⑩

食器
しょっき

は食器浸漬槽
しょっきしんせきそう

に漬
つ

けて汚
よご

れ

を落
お

とした後
あと

、食器洗浄機
しょっきせんじょうき

で洗
あら

っ

ています。食 缶
しょっかん

は下洗
したあら

いした後
あと

、

食缶洗浄機
しょっかんせんじょうき

で洗
あら

っています。 

 

食
器
・
コ
ン
テ
ナ
消
毒
保
管
庫 

コ
ン
テ
ナ
洗
浄
コ
ー
ナ
ー 

食 

器 

洗 

浄 

機 

新油・廃油庫 

ゴミ庫 

荷受 

冷蔵庫 
冷凍庫 

検収室 
仕分室 

野菜・果物の 

下処理室 

肉・魚の 

下処理室 

前室 前室 

前室 

揚物・焼物調理室 

煮炊き調理室 

トイレ トイレ 

和え物調理室 

冷蔵庫 

冷凍庫 

コ 

ン 

テ 

ナ 

室 

食 

缶 

洗 

浄 

機 

食 

器 

浸 

漬 

槽 

連 続 揚 物 機 

玄関 

トイレ 

残菜庫 

給
食

セ
ン

タ
ー

 
 

 
 

 
 

二
宮

町
学

校
 

 
 

 
 

 

食
缶
消
毒
保
管
庫 

洗
あら

い終
お

わった食器
しょっき

、食
しょっ

缶
かん

やコンテナは消 毒
しょうどく

のできる大
おお

きな保管庫
ほ か ん こ

にしまいます。 

二
宮

町
学

校
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セ

ン
タ
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３箇所
か し ょ

ある前室
ぜんしつ

は手
て

を洗
あら

ったり、

消 毒
しょうどく

したり、靴
くつ

を履
は

き替
かえ

えるなど、

作業前
さぎょうまえ

の準備
しゅんび

を行う部屋
へ や

です。 

番外番外番外番外
ばんがい

    

ここは検 収 室
けんしゅうしつ

。納品
のうひん

される物資
ぶ っ し

の数
かず

や

品質
ひんしつ

に問題
もんだい

がないかを毎日
まいにち

チェックし

ています。 

②②②②    

 



 

    

 
安全安全安全安全
あんぜん

・・・・安心安心安心安心
あんしん

をををを    

１．名
めい

   称
しょう

  二宮町学校給食
にのみやまちがっこうきゅうしょく

センター 

２．所
じょ

 在
ざい

 地
ち

   神奈川県中郡二宮町
か な が わ け ん な か ぐ ん に の み や ま ち

緑
みどり

が丘
おか

１－１２－１ 

３．敷地面積
し き ち め ん せ き

   １,７００．７２㎡ 

４．建築構造
けんちくこうぞう

   鉄骨造
てっこつぞう

２階
かい

建
だ

て 

５．建築面積
けんちくめんせき

   １,０６８．７５㎡ 

６．延床面積
のべゆかめんせき

   １,４２１．０８㎡ 

１階
かい

  １,０８７．８６㎡     

２階
かい

   ３３３．２２㎡ 

７．調理能力
ちょうりのうりょく

  ２,５００ 食
しょく

／日 

８．工
こう

    期
き

   建設工事
け ん せ つ こ う じ

 ： 平成
へいせい

２１年
ねん

６月
がつ

  ５日
にち

～平成
へいせい

２２年
ねん

７月
がつ

３１日
にち

 

                 外構工事
が い こ う こ う じ

 ： 平成
へいせい

２１年
ねん

５月
がつ

２２日
にち

～平成
へいせい

２２年
ねん

７月
がつ

３１日
にち

 

９．施工業者
せこうぎょうしゃ

   建設工事
け ん せ つ こ う じ

 ： 匠建設
たくみけんせつ

 株式会社
かぶしきかいしゃ

 

        外構工事
が い こ う こ う じ

 ： 有限会社
ゆうげんがいしゃ

 野川工業
のがわこうぎょう

 

10．設計監理
せ っ け い か ん り

   株式会社
かぶしきがいしゃ

 日立
ひ た ち

建設
けんせつ

設計
せっけい

 横浜
よこはま

支社
し し ゃ

 

11，事
じ

 業
ぎょう

 費
ひ

 建設工事
け ん せ つ こ う じ

  ７０８，９６０，０００円 

        外構工事
が い こ う こ う じ

   １１，２３５，０００円 

        設計監理費
せ っ け い か ん り ひ

    ４７，１４５，０００円 

        土地購入費
と ち こ う に ゅ う ひ

 １４０，５５４，１９９円 

        備品購入費
び ひ んこ う にゅ う ひ

     ６，４９８，５１７円 

          計
けい

      ９１４，３９２，７１６円 

 

 

学 校 給 食学 校 給 食学 校 給 食学 校 給 食
がっこうきゅうしょく

センターセンターセンターセンター施設概要施設概要施設概要施設概要
しせつがいよう

 

献立献立献立献立
こんだて

のののの特 徴特 徴特 徴特 徴
とくちょう

 

学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

は、子
こ

どもたち一人一人
ひ と り ひ と り

に安心
あんしん

して

食
た

べてもらえるよう、食 中 毒
しょくちゅうどく

防止
ぼ う し

を目的
もくてき

とした

安全
あんぜん

な 給
きゅう

食
しょく

作
づく

りを 心
こころ

がけています。 

学校
がっこう

給 食
きゅうしょく

の衛生
えいせい

基準
きじゅん

に沿
そ

って、調理
ちょうり

食 品
しょくひん

はす

べて 85℃
ど

以上
いじょう

まで加熱
か ね つ

し、中 心
ちゅうしん

温度
お ん ど

を記録
き ろ く

して

います。また、原材料
げんざいりょう

はできるだけ地場産
じ ば さ ん

、国内産
こくないさん

で遺伝子
い で ん し

組
く

み替
か

えのない食 品
しょくひん

を使用
し よ う

しています。

すべてとはいきませんが、手
て

作
づく

りできるものは手
て

作
づく

りし、なるべく素材
そ ざ い

を生
い

かす薄味
うすあじ

で添加物
て ん か ぶ つ

の少
すく

ないもの、アレルゲンの少
すく

ないもの、旬
しゅん

の食 材
しょくざい

と

いうように、 体
からだ

によくおいしいものを 心
こころ

がけて

います。 

給 食
きゅうしょく

のおかずには主
しゅ

菜
さい

と副菜
ふくさい

があり、 

和
わ

・洋
よう

・中華
ちゅうか

の煮物
に も の

・揚
あ

げ物
もの

・汁物
しるもの

・ 

炒
いた

め物
もの

・和
あ

え物
もの

など、果物
くだもの

やデザートも 

含
ふく

めて 2～3種類
しゅるい

を組
く

み合
あ

わせています。 

昔
むかし

から食
た

べられてきた豆
まめ

や海
かい

そう、 魚
さかな

 

や多
おお

くの野菜
や さ い

も献立
こんだて

に取
と

り入
い

れ、健
けん

康
こう

的
てき

 

な食生活
しょくせいかつ

を 営
いとな

む基礎
き そ

になる 食
しょく

事
じ

作
づく

り 

を 心
こころ

がけています。また、 行
ぎょう

事
じ

食
しょく

や 

お楽
たの

しみ献立
こんだて

なども取
と

り入
い

れ、子
こ

どもた 

ちが豊富
ほ う ふ

な 食
しょく

体験
たいけん

を通
つう

じて、楽
たの

しみや 食
しょく

の伝
でん

統
とう

、大
たい

切
せつ

さなどを感
かん

じられるような

献立
こんだて

を実施
じ っ し

しています。 

モットーにモットーにモットーにモットーに    


